
 

 

 

報道関係者各位 
2021年10月26日 

株式会社力の源ホールディングス 

 

一風堂も冬支度始めます！ 

味噌と生姜で身体温まる「味噌白丸」を 

国内 108店舗で 11月 1日（月）から販売！ 
 

博多発祥の世界に展開するラーメン店「一風堂」は、11月1日（月）から、冬の季節商品「味噌白丸」

を、フードコート専門業態店「IPPUDO RAMEN EXPRESS」を含む国内計108店舗にて、期間・数量限定で販

売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「味噌白丸」は昨年始め、これまで数回にわたり冬季限定商品として販売しているラーメンで、今年の

「味噌白丸」は昨年とも味わいを変え、バージョンアップさせて販売いたします。スープは、一風堂のな

めらかなとんこつスープに3種類の味噌と、しょうがと玉ねぎ、ニンニクで香りをつけた香味油を合わ

せ、さらに隠し味でカラメルソースも加えており、コク、旨味、野菜から出る甘味や香りが重なり合う、

何層にも風味が楽しめるスープに仕上げています。このスープに合う麺として、今年も平打ちの中太麺を

合わせました。トッピングは、炙って香ばしさをプラスしたチャーシューを1枚と、野菜をたっぷり盛っ

ています。この野菜にホワイトペッパー、ブラックペッパー、ジンジャーパウダーなど7 種類のスパイス

を調合した「セブンスパイス」をふりかけることで野菜の旨味を引き出し、さらにスープにアクセントを

加えています。そして最後にすりおろしたしょうがを添えていますので、温かいスープに溶かしながら食

べることで、より身体が温まる、寒い冬にぴったりの一杯としてお召し上がりいただけます。 

 

おいしい、熱々のラーメンで多くの方を「笑顔」にしたい。そんな想いで今年はバージョンアップさせ

より磨きをかけた「味噌白丸」をお届けします。一風堂では10年程前から毎年のように、寒い時期限定で

一風堂ならではの味噌とんこつラーメンを提供しており、「味噌白丸」ではなく「味噌赤丸」を提供するシ

ーズンもありました。今年の冬はこの「味噌白丸」に加え「味噌赤丸」も、冬季限定商品第2弾として後

日販売を予定しています。今年の冬は、2種の一風堂の味噌とんこつラーメンをお楽しみください。 

 



 

■商品情報  

商品名 ：味噌白丸（みそしろまる）  

販売価格：普通 890円（税込）、大盛り プラス150円（税込） 

     ＜「味噌白丸」専用オプションメニュー＞ 

     炙りチャーシュー1枚追加 170円（税込）、2枚追加 310円（税込） 

     ※各日杯数限定でお出ししています。 

     ※当商品は「株主ご優待券」の無料の対象外とさせていただきます。 

販売期間：11月1日（月）～無くなり次第終了 

     ※「一風堂浅草橋本舗」は11月15日（月）から販売します。 

販売店舗：国内「一風堂」「IPPUDO RAMEN EXPRESS」「RAMEN EXPRESS博多一風堂」計108店舗 

     詳細は https://www.ippudo.com/news/211101_misoshiromaru  でご確認ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

■一風堂店舗での感染予防対策について 

一風堂各店舗では感染症予防として、従業員の手洗い・アルコール消毒の徹底、体温が37.5度以上の場合

の出勤制限、店舗での検温実施、マスクの着用、店内設備のこまめな消毒、また店頭の客様用アルコール

消毒液の設置やお客様によるアプリのクーポン消し込みといった対策を講じております。今後も感染拡大

の状況を踏まえて、逐次適切な対策に努めてまいります。 

 

 

【一風堂について】 

1985年に福岡の大名で創業し、現在世界15カ国・地域に展開するラーメンのグローバルブランド。旨味

が豊かでなめらかな豚骨スープと、歯切れの良い小麦の風味香る細麺の豚骨ラーメンで人気を博していま

す。「ラーメンは、ズズッとすするともっと美味しい」をテーマに、麺をすする行為の啓蒙を通じて日本の

食文化の素晴らしさを世界中に伝えていく「project ZUZUTTO」の活動も行っています。 

 

【株式会社 力の源ホールディングス（力の源グループ）について】 

ラーメン店「一風堂」を中心に、国内外の飲食店舗の運営や店舗運営、商品開発に関するコンサルティン

グ、食品工場の運営、子どもたちに食の楽しさを伝える常設型体験施設など食全般にまつわる事業を行う

グループです。グループ全体で国内152店、海外131店を展開しています。（2021年6月末時点） 

 

 

《本件に関するお問い合わせ先》 

株式会社力の源（チカラノモト)ホールディングス 

広報 中村緑／桑野洋 070-1509-9097（中村携帯）    Mail: pr@chikaranomoto.com 

＜スープ＞ 

3 種類の味噌と一風堂の絹ごしとんこつスープをかけ合わせ

ました。店舗仕込みの生しょうがの香味油と隠し味にカラメ

ルも加えることで、コクや旨味等風味が何層にも重なります。 

＜麺＞ 

一風堂のラーメンでは珍しい平打ちの中太麺を使用。コクの

ある味噌とんこつスープをしっかりとすくいます。 

＜トッピング＞ 

まずは炙ったチャーシューをドンと一枚。そして野菜をたっ

ぷり盛り、そこにはホワイトペッパー、ブラックペッパー、

ジンジャーパウダーなど7種類のスパイスを調合した、新開

発の特製調味料をかけています。パンチが効いたペッパーと、

ブレンドしたスパイスがスープにキレを生み、野菜の旨味を

引き立てます。最後に生しょうがのすりおろしもトッピング。

溶かすとしょうがの風味が加わり、食べ進めるごとに身体も

心も温まります。 

※画像はイメージです。店舗により使う 

チャーシューが異なる場合がございます。 

https://www.ippudo.com/news/211101_misoshiromaru
mailto:pr@chikaranomoto.com

